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Texto resumen: El siguiente proyecto se enmarca dentro del Trabajo Integrador de la
carrera de Disefio Industrial de la Universidad de Villa Maria, profundizando en el
consumo de agua por parte de las industrias lacteas que, a partir de la implementacion de
malas préacticas, no solo se altera la calidad del producto final, sino que se provoca un
derroche excesivo de este recurso agotable que tanto afecta a nivel mundial.

Nos enfocamos en el sector lacteo, tanto por nuestra ubicacion, teniendo en cuenta la
cuenca lechera de Argentina, como por ser uno de los principales consumidores de agua
a nivel pais, especificamente en las actividades de limpieza.

La problematica ambiental mas importante de la industria lactea es el derroche de agua
potable. Segun el INTI, las empresas lacteas consumen entre 2 a 5 litros de agua por litro
de leche procesada, es decir, si una pequefia empresa procesa 50.000 litros diarios de
leche, concluimos gque el consumo de agua, promediando 3,5 litros de agua por litro de
leche, es de alrededor de 175.000 litros de agua por dia, lo que equivale a 3.500.000 litros
de agua por mes. El mayor consumo de agua se encuentra en las actividades auxiliares,
particularmente en la limpieza y desinfeccién donde se consume entre el 25-40% del total.
Se torna un inconveniente la escasez de agua potable a nivel mundial, haciéndonos
pensar que al ser un recurso no renovable obliga a tener una conciencia mayor al
momento de utilizarlo.

En Argentina, existen alrededor de 670 empresas lacteas registradas de las cuales, 574
son pequefias empresas que dedican exclusivamente su produccion a los quesos,
representando el 85% del total de pequefias y medianas empresas. Durante el proceso
del queso, se generan liquidos con particulas sélidas que, debido a la escasez del disefio
higiénico en las maquinarias, se acumulan en estas afectando la calidad del futuro
producto.

Como metas a lograr a partir del disefio de un sistema semiautomatico de limpieza de
produccion nacional, proponemos reducir el consumo de este recurso a través de la
filtracion y recuperacion del mismo, junto con la implementacion de una metodologia de
higiene recomendada por el INTI llamada TACT; se utilizaran 100 It de agua potable por
ciclo de lavado, exclusivamente para el enjuague de la tina quesera y dreno-prensa,
maquinarias principales del proceso del queso, ya que para el pre-lavado y lavado se
utilizaran litros de agua recuperada; ademas, preservar la calidad de los productos
alimenticios, evitar modificaciones de infraestructura para su instalacion y que se adapte a
las maquinarias que cada productor posee. Percibimos que podemos intervenir en
mejorar las practicas de los empresarios, tanto medioambiental como econdmicamente ya
gue hablamos de optimizar la mayor pérdida de la industria.
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