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DISENO DE IMPLEMENTOS PARA LA INDUSTRIA REGIONAL LACTEA.

Parra, Javier Antonio

Centro Universitario San Francisco (CUSF), UNVM - Av. Intendente Serafin Trigueros 151 (esq.
Belgrano), San francisco, Cordoba. javierparr@yahoo.es

La tematica elegida fue abordada desde el Disefio Industrial, disciplina creadora de
significados y experiencias, para dar solucibn a una problematica emergente de la
Industria Lactea Regional, y mejorar tecnologias de elaboracion de productos lacteos. En
los ultimos afios, debido a diversos factores, la produccion de leche en el noreste
provincial, se redujo a niveles preocupantes ya que mas de un centenar de tambos y
fabricas que comprenden las localidades de Morteros y Portefia, fueron afectados. La
asignatura tedrico-practica, desprende elementos del medio productivo y cultural. Los
objetivos incluyen implementos disefiados para cada area de la cadena agroalimentaria
de la leche: elaboracién, consumo, exhibicion y venta. Verificacion del grado de
transferencia al disefio con resolucion de prototipos. Incentivo de la elaboracion de los
productos lacteos a escala doméstico-artesanal. Optimizacién a partir del estudio de
innovaciones estructurales con bisagra de flexién (estructura compliant). Podemos
concluir que los productos resultantes proporcionan ventajas técnicas notables: carentes
de friccibn, objetos monoliticos (de una sola pieza), capacidad para ser utilizados en
aplicaciones a pequefia escala, facilidad de fabricacion, practicamente sin mantenimiento.
El disefio como intermediario cultural, se adapta a los cambios y comunica contextos,
estando abierto a la posibilidad de vinculos extensivos, fortaleciendo el compromiso
social, productivo y regional.
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