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LA FERTILIZACION NITROGENADA EN MACOLLAJE MEJORA LA CALIDAD
PANADERA DEL TRIGO (Triticum aestivum L.), PRODUCIDO EN LA
PROVINCIA DE LA PAMPA
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En la provincia de La Pampa, la principal limitante que encuentran los molinos harineros
es la baja calidad panadera, lo que se manifiesta en la fuerza de la masa, como
consecuencia de una inadecuada calidad del gluten. Esto se atribuye principalmente a los
problemas de fertilidad de los suelos sumado a un uso insuficiente de fertilizantes. La
provincia de la Pampa tiene un bajo nivel tecnolégico para el cultivo de trigo y s6lo el 30%
de los productores ha adoptado la practica de la fertilizacion. El objetivo de este estudio
fue evaluar el efecto de la fertilizacion nitrogenada sobre la calidad panadera en genotipos
de trigo. Para ello, se trabajé a campo, con tres cultivares de trigo, Klein Proteo y ACA
315, pertenecientes al grupo de calidad 1 y Baguette Premium 11 correspondiente al
grupo de calidad 2 y dos niveles de disponibilidad de nitrégeno, plantas no fertilizadas y
plantas fertilizadas con 100 kg N ha® en macollaje. En los granos se determiné la
concentracion de proteina y en las harinas su composicion en gliadinas y gluteninas y con
un mixografo sus propiedades reoldgicas. Se observé que los genotipos pertenecientes al
grupo de calidad 1, ACA 315 y Klein Proteo, ante la fertilizacion nitrogenada aplicada en
macollaje alcanzaron el 11,3y 12,2% de proteina en grano respectivamente, mientras que
Baguette Premium 11, grupo 2 de calidad, alcanz6 un 10,4%. Por otra parte, la
composicion proteica de las harinas de los tres genotipos analizados fue similar. Aumento
un 7% la concentracibn de gluteninas totales y disminuyd significativamente la
concentracion de proteinas monoméricas y no se modificé la relacién entre gluteninas
solubles y no solubles ante la aplicacién de nitrégeno en macollaje. El porcentaje de
gluten humedo aumentd en respuesta a la fertilizacién nitrogenada y fue mayor en los
genotipos del grupo de calidad 1. El incremento de la concentracién del gluten ante el
agregado de nitrégeno se asocia al comportamiento de la concentracion de gluteninas. La
fertilizacién nitrogenada en macollaje mejor6 las propiedades reolégicas de la masa dado
gue aumentod la altura del mixograma, el ancho del pico maximo y el aflojamiento. El
ancho del pico esta relacionado con la tolerancia al amasado o resistencia y la fuerza de
gluten. Estos resultados evidencian que la fertilizacion nitrogenada como parte del
paquete tecnoldgico de la produccion de trigo permite mejorar la calidad panadera de las
harinas producidas en la provincia de La Pampa.
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